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Der Soconusco auf dem Weg zu einem nachhaltigen
tropischen Obstbau

Jiirgen Pohlan und Jérg Borgman®

1 Einleitung

Der ist dic siidli Region im Chiapas, Mexiko (Abb.1).
Sie wird im Westen auf 145 km Lénge vom Pazifik begrenzt, an deren Kiistenverlauf
sich weiter ndrdlich die Region Istmo - Costa fortsetzt, Norddstlich erstreckt sich die
Sierra Madre de Chiapas mit den Regionen Frailesca und Sierra und die Ostgrenze zu
Guatemala wird durch den FluB Suchiate gebildet. Dcr Kuslcnslrexfen ist durch

il sumpfige und genutzte Flichen
charakterisiert. An den 20 bis 45 km breiten, cbenen pazifischen Kiistenstreifen mit
ciner Hohenlage von 5 bis 50 m iiber NN schlieBt sich schnell aufsteigendes Hiigelland
auf einer Breite von 10 bis 30 km an. Den abschlicBenden Saum bildet eine Vulkan-
kette in Hohe von 2500 bis 4000 m iiber NN (Pontan et al. 1996).

Dic stark variicrenden i G iten im haben einen er-
heblichen Einfluf auf die klimati: und i i auf engem
Raum. Eine cinmalige Vielfalt an natiirli i L i ist

darin erhalten geblieben. Diese bergen auch zahlrciche autochthone Arten, die zu den
obstliefernden Pflanzen zéhlen (Tab.1).

Die vorziglichen Standortbedingungen in der Ebenc provozierten in den letzien 40
Jahren mehrere Anbauwellen von Monokulturen. Diesen gingen jeveils ausgedehnte

durch voraus. Dem Anbau von Obstbananen (Sor-
te, Gros Michel), folgte der Baumwollanbau, welcher wiederum drastisch auf cinem
Teil dieser Fliichen durch Soja, Sesam und Sorghum und auf dem anderen Teil durch
Mango (Sorte Ataulfo) und Obstbananen (Sorte Enano Gigante) Mitte der 80er Jahre
ersetzt wurde.

Insgesamt verfiigt der Soconusco iiber eine Fliche von 547500 ha, was 7 Prozent des
Bundesstaates Chiapas cntspricht. Land- und forstwirtschaftlich genutzt werden davon
heute ca. 400000 Hektar. Wichtigste Kulturen sind Kaffec (Coffea arabica und Coffea
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canephora) auf 76305 ha, Mais (72000 ha), Zuckerrohr (14000 ha) und Soja (10000
ha). Der Obstanbau erfolgt auf 31500 ha. GroBtes Gewicht hat der Anbau von Mango
(11000 ha), Obstbananen (9000 ha), Kochbananen (4000 ha), Papaya (1500 ha) und
KaschunuB (1500 ha).
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Abb. 1: Ubersichtskarte Bundesstaat Chiapas

Dic Landwirtschaft im dsentiert trotz guter Standortverhltnisse die typi-
sche Situation fir MBXIkOS ruckslandlgcn Stiden. Das Diktat fiir den Export und die
g des no kies lieB einerseits einen mechanisierten, inten-
siven ichigen Anbau von 1 gedeihen, konnte aber andererseits nicht
die auf fuBende i i annueller Kulturen in der bevolke-
rungsreichsten Region Chiapas bremsen. Die alleinige Slralegle von Produktion und
Vermarktung i wirkte zudem ilisi auf die Okosy-
steme, verursachte Erosion und I\mler]neﬁ kontaminierte Fliisse und Boden. Seit Iunf
Jahren wird seitens von P ini NGO’s und der i
chen Fakultit der UNACH in Huehuelén darum gerungen, aus diesem Dilemma Aus-
wege zu finden und in Im Obstbau sind da-

bei erste Schritte gelungen.

2 Nutzung der Biodiversitit

Dic ¢! ische Vielfalt in der Pazifil und in den sehr unterschicdlich beschaf-
fenen Hochlagen des Soconusco ist bisher nicht systematisch durch botanische
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Explorationen crfaBt worden. Der hier existi Reichtum an
Ressourcen kann deshalb nur geschalzl werden Interessant sind die bisher durch uns

zu P Insgesamt konnten
in Plantagen und i an i und
Standorten 84 Arten aus 33 Familicn festgestellt werden (Tab. 1). BewuBt verzichiet
wurde auf die der Familie der Pals da keine umfass

de Feldarbeit dazu durchgefiihrt werden konnte. Gleiches gill fiir Familien und Arten
dic Nissse licfern. Aufgrund von Unstimmigkeiten in der Literatur konnte bei einigen
Arten keine cindeutige Festlegung der genctischen Herkunft getroffen werden, so dal
Doppelnennungen vorgenommen wurden.

Bedeutsam aus wirtschaftlicher Sicht sind folgende Arten:

Mango (Mangifera indica L.) Anacardiaceae
KaschunuB (Anacardium occidentale L.) Anacardiaceae
Stachelannone, Guangbana (Annona muricata L.) Annonaceae
Ananas (Ananas comosus L. Merr.) Bromeliaceae
Papaya (Carica papaya L.) Caricaceae
Obstbanane (Musa L. - Gruppe AAA) Musaceae
Kochbanane (Musa L. - Gruppe AAB) Musaceae
Apfelsinen (Citrus sinensis L. Osbeck) Rutaceae
Rambutan (Nephelium lappaceum L.) Sapindaceae
Breiapfel (Achras zapota L.) Sapotaceae.

Die anderen Arten wachsen jedoch recht unbeachtet und werden nur sporadisch in dic
Hauskiiche integricrt oder anliBlich religidser Feicrlichkeiten zu traditionellen Siif-
speisen und Getriinken verarbeitet. Besonderes Hemmnis fiir ihren Anbau bilden feh-
lende Verbraucherkenntnisse und damit Markte, mangelhafte Fachkenntnisse, unbe-
kannte isse aus der iifung, fehlende sowie i
Verarbeitungsmoglichkeiten.

Eine ethnobolanische Klassifikation 1dBt sich aus den gewonnenen Ergebnissen zum
Auftreten von O im nur in stark Form erstellen.
In zukiinftigen Arbeiten sollen dazu Details zusammengetragen werden, um
nachfolgende Perioden besser erliutern zu kénnen:

1. Vorkolumbianische Periode

2. Spanischer EinfluB

3. Japanischer EinfluB

4. EinfluB durch Versuchsanbau und on-farm-Erhaltung.

Die Geschichte des Obstanbaus im Siiden Mexikos und in groBen Teilen Mittelameri-
kas ist eng verbunden mit den Kulturen der Mayas und Aztcken. Eine grofie Vielfalt an
autochthonen Obstarten wie Guave, Breiapfel, Mamey-Sapote, Papaya, Guanébana,
Chirimoya und andere Annonen sowie Nance (Byrsonima crassifolia), Tejocote

183



((.rauu-gur pube:cen:), Capulin (Mutingia calabura) und Mamoncillo (Meliccocus

ihren tiglichen Speisctisch. Sic wurden frisch, als Saft oder zu
haltbaren SBspeisen verarbeitet, genossen (ZAPATA ALONZO, 1994; GARCIA Rivas, 1991).
Natiirlich miissen hier auch die Friichte der Kaktusgewichse Pitahaya (Hylocereus
undatus) und Tunas (Opuntia spp.) aufgefiihrt werden.

Tabelle 1: Obstliefernde Pflanzenarten im Soconusco und ihre Herkunft

der Artes
Familie | Artenzahl [Zentral- Antillen und [ Indochina | Malaysia/ [ Afrika
gesamt _|amerika| ipp
5 3 2 1 1 1
7 4 ]
raceae 1
1
Cactaceae
Capari 2
Caricaceae 3
Clusiaceae 2 1 1,
Combretaceae 1 1
7 i 1 1
1
auraceae 1
2 1
2
rtaceae 2 1 2
oraceae 2 2
usaceae 3 3
Olacaceae 1
ic 2 2
3 3
1 T
osaceae 4 )
ubiaceae 1
utaceae 6
i 1 T 1
6
1
2
iliaceae
itaceae ] 1 .
Gesamt 8 42 20 16 13 ik I
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Dic Einfii von Ol iati und afrikani Ursprungs durch die
Spamcr begann im 16. Jahrhundert. Besonders in den Giirten der Kldster sowie der
i und weltlichen Wii dger wurden exotische Pflanzenarten aus Indo-
china und dem malaiischen Raum wie Mango, Banane und Zitrus angepflanzt. Der
Tamarindenbaum gelangte im 16, Jahrhundert aus Afrika nach Zentralamerika.

Die Besi des durch japani: 5 ppen begann vor
genau 100 Jahren, Welche Obstarten von ihnen in dic neue Heimat cingefiihrt wurden,
ist jedoch bisher nicht beschricben worden.

Die Versuchsstation Rosario Izapa pflanzte in den Jahren 1972 bis 1974 ein breites
Sortiment an 39 Mangosorten, verschiedene neue Arten wie Rambutan, Litchi (Litchi
sinensis), Longan (Dimocarpus longan) und (Garcinia ), aber
auch bodenstandiges genetisches Material aus den Familien der Annonaceae und der

um deren fiir den priifen zu kénnen (Anonym
1973). Bei Rambutan und Breiapfel stellt dieses Genmaterial dic Basis fiir die in den
letzten fiinfzehn Jahren F Dic wenigen anget Exempla-
re von Mangostane gelangten auf verschwicgenen Wegen seit 1980 in den Soconusco.

3 Beispiele fiir eine nachhaltige Umgestaltung

Dic Umgestaltung des Anbaus von O im nach Prin-
zipien verliuft bisher heterogen. Bei den bedeutsamen Arten wic Mango, Obstbanane,
Kochbanane, Papaya und Rambutan sind von cinigen Betricben aufgrund weitsichti-
ger Betrichstiihrung dic Risiken ciner p

Kantund Schrile ciner
und 6konomi i ingeleitet worden. Der Anteil an der
gesamten Anbaufliiche kann dabei auf 10 Prozent geschiitzt werden.

Andere Obstkulturen wie Ananas, leruﬂ Guansbana, KaschunuB oder Brejapfel wer-

den fast ieBlich mit kultiviert. Diese beinhal-
ten je nach wirtschaftlicher I.agc des Belnchcs einen unkontrollierten Einsatz von
und Mi i oder sind

bei Kapitalarmut dem Verwildern preisgegeben.

Auch dic extensive Nutzung ciner Viclzahl von Arten kann keineswegs als nachhaltig
bezeichnet werden. Diese (ragen aufgrund ihres Dascins zwar zu einer hohen

i bei, sind aber gleichzeitig aufgrund Desi der Boden-
cigentiimer ungeschiitzt den jihrlichen Brinden fiir dic Bodenriumung zur Maisaus-
saat ausgelicfert, werden nicht gepflegt und tragen nicht zur Einkommensverbesserung
bei.
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Nachfolgend werden vergleichende Beispicle zwischen Betrieben mit nachhaltigem
und konventionellem Anbau aufgefihrt:

Obstbananen

gewinnung

Anbauabschnitt

Nachhaltige Gestal T

Die Gewinnung von Setzlingen erfolgt fur Neupflanzungen konven-
tionell in Produktionspflanzungen mit besonders hohem Estragsni-
veau. Selektiert werden sword suckers oder vor der Plantagenreno-
vierung ganze Rhizome, Es dominiert die Sorte Enano Gigante. Seit
3 Jahren wird auch William angebaut. VersuchsmBig ist die Pflan-
zung von Setzlingen aus der in-vitro-Kultr, Sorten FHIA 01 und

FHIA 04, begonnen worden,

Phanzsystem:
* Reinkultur
* Mischkultur

‘Auch Streifenkultur mit Mango
(11 Betriebe), Papaya (2), Ram-
butan (1) Guangbana (1) oder
Karambole (1). Zwei Produzen-
ten betreiben Zierpflanzenbau
mit unterschiedlichen Arten von
Alpinia, Strelitzia und Helico-
nia.

AusschlieBlich  Reinkultur  mit
1800 bis 2200 Pflanzstellen je
Hektar.

* Bodenschutz

Ertragspflanzung:

Ganzflichiger Mulch, In 3 Be-

Mulchstreifen mit offengelassener
heibe.

tricben  Bodenbedeckung  mit | Baumschei
A, pmlau
* Diingung Kompost oder ach  vorge-
Slalldung anhand von Boden- | schriebenen Anhnupmncn ohne
* SchoBlings- Durch  spezialisierte  Arbeiter | Durch spezialisierte Arbeiter jede
regulierung jede 4 bis 6 Wochen. 4 bis 6 Wochen.
* Unkraut- Chemisch zweimal jahrlich plus | Chemisch monatlich.
bekampfung Machete nach Bedarf.
* Krankheits- Nach Befallsprognose chemisch | Empirisch jede cin bis zwei Wo-
bekiimpfung und mechanisch gegen Sigatoka. | chen gegen schwarze Sigatoka.
* Schadéfreger- Gegen Nematoden jihrlich 2mal | Monatlich chemisch gegen Ne-
bekiimpfung chemisch und gegen Bananen- | matoden. Rest sporadisch.

riiBler mit Koderfallen.

L tiglich

In Trockenzeit tiglich zwei- bis

in der Trockenzeit,

und tiefe Dréinagegraben.

Rehabilitation:
* Fehlstellen-
bepfanzung

Gut System der

ten maiden suckers in einem Arbeilsgang bei der SchoBlingsregulie-
rung. Damit Verlangerung der Nutzungsdauer von 5 bis 8 auf 12 bis

14 Jahren.

mil ausgesuch-
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Mango

Gestalt

Baumschule:
* Unterlagen
* Veredelung

Die Unterlagen werden aus Mangosamen in Saatbeelen herangezogen,
die von Baumen der polyembryonischen Gruppe Mango Criollo stam-
men. Eine genetische Bestimmung und leistungsmiBige Auslese erfol-
gen nicht. Nach 2 Monaten werden die Simlinge mit gut entwickelter
Plahlwurzel in Anzuchtbeutel gepflanzt. Das Veredeln findet im Alter
von 6 bis 10 Monaten statt. Vorschriften zur Reisergewinnung miissen
nicht beachtet werden. Als Sorte dominiert Ataulfo (90 %), vor Manila,

Edwards und Haden.

Pllanzsystem:
* Reinkultur
* Mischkultur

Reinkultur mit 2 bis 4 Mangosor-
ten in cinem Betrich. Streifenkul-
tr mit Obstbananen (11 Betric-
be), Kochbananen (2), Papaya (2),
KaschunuB (2), Rambutan (1)
oder Guangbana (1). Auch Schaf-
haltung  auBerhalb der Periode
Bliite bis Ernte.

AusschlieBlich Reinkultur  und
Sortenreinheit mit Ataulfo. Rei-
henanbau von 8 x 8 bis 15 x 15
Meter.

Ertragspflanzung:
. G

Boden mit Schei-

oder {1
nung in der Arbeitsgasse durch
Wienets d

bcnegge und Herbizide.

*Dingung

Mineraldiinger oder Dung durch
Beweidung mit Schafen oder Gn-
sen.

Mineraldingung  nach ~ vorge-
schriebenen Anbauplanen ohne

* Blithstimulierung

Ohne.

Durch mehlumschmll mll Kali-
umnitrat oder Ammoniumnitrat.

* Unkraut-

Mechanisch / chemisch jede 2 bis
4 Monate.

Chemisch/mechanisch alle 2 Mo-
nate.

+Krankheits-

Nach Befallsprognose von Bliite
bis Fruchtreife,

Empirisch jede zwei Wochen von
Bliite bis Fruchtreife.

*Schaderreger-
bekimpfung

Gegen Thrips und Spinnmiiben
ihrlich zweimal chemisch in der
Blite. Gegen Fruchifliegen mit

M hemisch gegen Thrips
Rest wiederholt chemisch bei
Auftreten.

“Bewasserung

Tropfchenbewasserung nach Be-
darf.

In Trockenzeit wochentlich zwei-
bis vierstindige Unterkronenbe-
regnung  oder  Einstaubewéissc-

Rehabilitation:
* Verjiingungs-
schnitt

* Umveredelung

Kronenauslichtung und  Verkiir-
zung der Hauptiiste jede 5 bis 8
Jahre.

Wurde nach totalem Riickschnitt
bisher in einer Pflanzung vorge-
nommen.

Findet bisher nicht statt.
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Eine eindeutig ic nach n Prinzipicn
bisher drei Betricbe. Andere iert sowohl k

nelle als auch nachhaltige Methoden. Mchr als zwel Drittel der Mangoflichen unter-
licgen jedoch der Anbaudevise durch intensive chemische MaBnahmen hohe Ertrige
bei Ataulfo erziehen zu knnen.

Papaya

[Ki

Baumschule:
* Jungpflanzenan-
zucht

Anzucht von

am Rande

in
der spiiteren Pflanzungen aus anerkanntem Saatgul der Sorten Maradol

und Hawaiana.

Planzsystem: | Reinkullur wie bei Reinkultur _mit
* Reinkultur Ten MaBnahmen, aber mit Boden- [von 3 x 1; 2 x 2 oder 2 x 1,75
bedeckung. In Arbeitsgasse Se- | Meter. Als Endbestand sind 2200
sam, Sorghum oder natiirliche | bis 2750 Pflanzen je Hektar ange-
Begriinung zur Ablenkung von [strebt. Teilweise auch Doppel-
* mit Obstbanane und
Ananas.

Ertragspflanzung:

* in der 0 Boden  durch
Unkrautbe- Kurzhalten des natiirlichen Un- | monatlich ~ zweimaligen  Herbi-
Kiimpfung krautwuchses mit Machete oder | zdeinsatz

chemisch. B
Mineraldiinger und Hihnermist | Mineraldingung  nach  vorge-
anhand von Boden- und Blattana- | schricbenen Anbauplinen ohne

’ | 1ysen. Nihrstoffanalyse.

“Krankhe Anhand “von  Befailsprognosen | Wochentlich eine insekiizid- und /
Schaderreger- | chemisch und / oder mit leimbe- | oder Fungizidapplikation.
bekimpfung strichenen  Gelbbndern  gegen

AAAAAAAAA irusi Insekt

“Bewisserung | Beregnung nach Bedarf tensiome- | Einsiaubewdsserung oder Bereg-

nung tiglich oder jede 2 Tage.

Rehabilitation: Die erste Kontrolle des Bestandes mit Nachpflanzung erfolgt 4 bis 6
*Fehlstellen- ‘Wochen nach dem Pflanzen. Mit Blihbeginn werden iiberfliissige
bepflanzing minnliche Pflanzen (ca. 2 %) selektiert und die Fehlstellen neu be-
pllanzt.
Rambutan

Der Anbau von Rambutan wird seit fiinf Jahren von Ing. Alfonso Romero kommerziell
betrieben, der als Promotor fiir die Fli

im ist.

Besondere Erfolge konnten bisher in der Anzucht und Veredelung zertifizierten Pflanz-

gutes von rot-, gelb- und griinfriichtigen Sorten cr
Einfiihrung dicser neuen Kultur wird hichste Prior

It werden. Der standortgerechten
zugeordnet (TINDALL et al. 1994).

Kiufer von Jungpflanzen werden kostenlos zum Anbau beraten und in nachhaltige
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AnbaumaBnahmen eingewicsen. So ist in den letzten 3 Jahren die Anbaulliche von
Rambutan erheblich ausgedehnt worden (Abb. 2), wobei mehr als 90 Prozent als
Streifenkultur oder Ersatzkultur in Kaffee, Bananen und Mango angelegt wurden. Dic
Aulwendungen fiir Diingung und F d gering i in der Frucht-

g ist bei Tr it notig. Die Ve der reifen Friichte als Tafel-
obst ist auf dcm lokalen Markt und in Mexiko-Stadt erfolgreich angelaufen.

Er(ragsgarnmete
ca. 500 Bliitenstéinde je Baum

* 15bis26 Friichte je Bliitenstand
*  35.bis.40 Friichte je kg

¢ 250 kg je Baum

144 bis 196 Biume je ha

Abb. 2: Anbauschema von Rambutén (Nephelium lappaceum L.)

4 Erntemethoden im Obstbau des Soconusco

Dic Ausrichtung des tropischen Obstbaus auf die Abdeckung des nationalen und

Marktes mit Fri: spicgelt sich auch in den angewandten
Methoden der Ernte wider (GuzmAn EstrApA 1998). In allen Kulturen wird
ausschlieBlich cine manuelle Ernte Deutliche U icde bestehen

zwischen den Kleinproduzenten, die vor allen Dingen Frischware fiir den Eigenbedarf,
die lokalen Mirkte und Aufkéufer erzeugen, und den GroBerzeugern, die mit cigenen

i und fiir die im Norden Mexikos
Uder fiir den Export anbauen. Gleichzeitig ist eine deutliche Abhingigkeit zwischen
dem Anbauumfang der jeweiligen Obstkultur und ihrer cntsprechenden Vermarktung
zu erkennen. Daher soll im Weiteren auf die beiden wichtigsten Kulturen eingegangen
und die Methoden ihrer Ernte und Vermarklung dargestellt werden.
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Bananen

Der Anbau von Obst- und Kochbananen erfolgt in Plantagen, deren durchschnittliche
Grofie 125 ha betrigt. Bei einer Pflanzdichte von 1800 bis 2200 Pflanzen/ha werden,
durch jahrlich dreimaliges Emten des gesamten Bestandes, Ertriige zwischen 50 und
70 ha erreich. Uber 60 % der Ernte sind fir den Export bestimmi, wobei dic Ausfuhr
indic USA iiberwiegt. Durch die relative ihe und dic giinstigen 5
Bedingungen errcichten bisher die nach den USA exporticrten Friichte, im Vergleich
zu anderen Herkiinften aus Mexiko und Mittclamerika, dic beste Qualitit.

Der Erntezeitpunkt der noch unreifen Bananen wird durch eine spezielle Kalibrierungs-
methode bestimmt und hiingt vom Ort der Vermarktung ab. Fiir den Export nach Euro-
pa wird bei cinem MeBwert von 42 Reifegrad geerntet, wihrend diescr fiir den Export
in die USA bei 44 Grad licgt und fiir den nationalen Markt 46 Grad betragen kann.
Diesem Ziel der Qualititssicherung ist auch das Entferncn des ménnlichen Blitenstan-
des nach dem Erscheinen der falschen Hand (weibliche plus hermaphrodite Bliite)
zugeordnet, wobei oberhalb der falschen Hand noch 1, 2 oder 3 echte Hinde abge-
trennt werden. Zum Schutz vor mechanischen Schiiden und fiir einc bessere Orientie-
rung im Bestand werden die heranrcifenden Fruchtstinde 4 Tage spiter mit Folie-
schliuche tiberzogen und mit dem fir diesc Woche festgelegten farbigen Band markiert.
Entsprechend der PlantagengroBe und der Jahreszeit wird wichentlich einmal bis drei-
mal geernlet, wobei je nach erforderlichem Reifegrad, neun bis zwdlf Wochen alte
dnde dem Bestand werden. Da die Ol iiber Druck
sehr empfindlich ist und mit dem Abtrennen des Fruchtbiindels Latex aus der Schnitt-
s(cllc austritt, wird dicse mit einem Teil dc: Folieschlauches verschlossen, um nicht
ible Schiden auf der F zu kénnen. Dic Fruchtbiindel
werden aus dem Bestand direkt zu cinem System von Seilbahnen getragen, dort ein-
zeln aufgehiingt und dann manuell oder motorgetricben zur Packstation transportiert.
Hicr angekommen werden die Folie und die Bliitenreste an den Fruchtspitzen (Finger)
entfernt und die Hinde i am mit konkav
i und in ein mit it Zusitzen gegeben, worin sie
sich etwa 20 min befinden, um den austretenden Latex zu fixieren. Nach dem Passic-
ren des Beckens werden die Hinde in einzelne Teile zerschnitten, wobei fiir den Ex-
port fiinf Einzelfriichtc im Verband verbleiben sollen. Die Hinde werden nun nach
Linge (Mindestma 9 bis 11 Zoll), Kriimmung und Fruchtanzahl selektiert, gewogen
und dann verpackt. Beim Packen sind schr strenge Qualitatsnormen zu erfiillen: Es
miissen mindestens 95 bis maximal 105 Friichte je Kiste gepackt werden, die einen
Netioinhalt von 40 Ib. ca. 19 kg) aufweist. Dazu werden vier Lagen Friichte, dic alle
durch eine Pappeinlage gclrcnm und mit Plasti sind, eil
Tagliche Packleistungen je Arbeitskraft licgen zwischen 430 und 450 Kisten. Dic
Arbeitsqualitit jeder emzclnen Packerin wird benotet. Werdcn mchr als 4 % Mingel
erfolgt ein fi Abzug vom Arbeits
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Alle F i die den nicht werden bereits
in der I’ackslalmn verworfen. Als nurmalcs MaB werden von den Produzenten 15 %
Verluste durch i Qs In iinstigen Fal-
len kann dies bis zu 30 % der Gesamtmasse ausmachen. Veranschlagt man dic gesamte
Anbaufliche im Soconusco so bleiben ca. 84 075 t Bananen jihrlich ungenutzt. Diese
nicht vermarktungsfahigen Bananen werden cbenso wie die Fruchtstiinde tiberwicgend
am Rand der P oder in i auf Haufen iittet und ihrer
Verrottung ungenutzt iiberlassen. Bei dem hohen energetischen Wert der Bananen ver-
liert der Produzent also einen betréichtlichen Teil der auf der Plantage erzeugten Netto-
energie. Besonders nachteilig wirkt sich hier die fehlende Integration von Pflanzenbau
und Ticrzucht aus. Hier fiir verabeitungstechnische Losungen zu suchen, ist eine wich-
tige Aufgabe in der nichsten Zukunft.

Die verpackien Bananen werden entweder im Packhaus zwischengelagert (maximal
zwei Tage bei 13°C) oder direkt in Kii incr verladen und zur (Ex-
port nach Europa iiber den Hafen Veracruz) oder Vermarktung (USA und nationaler
Markt) transportiert.

Der istauch ein Produzent von K fiir den nationa-
len mexikanischen Markt. Die Ernte und Verpackung unterscheiden sich jedoch we-
sentlich zum Verfahren bei Obstbananen. Die Fruchtstinde werden nur von wenigen
Produzenten markiert und iiber der falschen Hand vom miénnlichen Bliitenstand be-
freit. Nachdem die Fruchtstiinde geerntet wurden, transportiert man sie lose auf Lkw
mit ciner Lademassc von ca. 7,5 t zu zentralen Erfassungsstellen, wo die Fruchtbiindel
in einzelne Hiinde zerlegt werden. Danach erfolgt eine Reinigung in einem Wasserbad
und anschlicBend wird nach zwei bis drei GroBen sortiert und in Kisten von 25 kg
Nettomasse verpackt. Mit Containern, meist ohne Kiihlanlage, werden die Kisten dann
auf die G iirkte von Mexiko-Stadt zur iert. Die gestellten
Qualititsanspriiche sind wesentlich niedriger als bei Obstbananen. Lediglich gebro-
chene Friichte sind von der Frischvermarktung ausgeschlossen und eine Sortierung
nach der Fingerlinge hat sich in den letzten Jahren durchgesetzt.

Mango

Der i iege Teil der i wurde mit dem Ziel der Tafelobstproduktion
fiir den Export in dic USA und Kanada angelegt. Deshalb favorisicrten die Farmer die
Sorte Ataulfo, da diese sich durch eine besondere Frithreife im Vergleich zu anderen
Mangosorten auszeichnen soll. Dies beinhaltet die Annahme, daB durch das friihzeiti-
ge Erscheinen am Markt auch besonders hohe Erlése erzielt werden konnen. Aller-
dings gelingt es nicht, diesen Vorsatz in allen Jahren zu verwirklichen. Die Ursachen
hierfiir sind vielfiltig. Besonders die physiologischen Probleme in der Phasc der Be-
fruchtung, durch klimati und i Einfliisse und die fehler-
hafte Bliihstimulicrung tragen hierzu bei. Die nur fiir cinige Standorte im Soconusco
vorziigliche Eignung der Sorte Ataulfo bedingt durchschnittlich niedrige Ertriige, dic
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in den letzten Jahren, 50 auch in der Ernteperiode 1997/98, zwischen 5 und 7 Vha
lagen. Von der Gesamtproduktion gingen in diesem Jahr lediglich 19 % in den Export.
Worin lieg! diescr geringe Prozentsatz begriindet? Neben der scharfen Selcktion der
Fruchtqualitat und -gréBe (nur zwei Kaliber nachgefragt) existicren starke Einschrin-
kungen im Fruchtexport in die USA, da der Soconusco als Befallsgebiet von Frucht-
flicgen eingestuft ist und so nur als fruchtflicgentrei zorifizierte Bestinde zum Export

sind. Die U und iz g der Plantagen und Friichte er-
folgt durch die regionalen Komitees fiir Pﬂanzcnschu{z und durch Behérden des USDA
(nur in den P i Als i it und zertifiziert gelten derzeitig
6.700 ha in der Region.

Die Ernte fiir den Export wird grundsitzlich manuell durchgefiihrt. Dazu werden Pfliick-
kescher verwendet. Die Friichte werden nach der Groie vorsortiert und in Transportki-
sten von ctwa 25 kg Nettoinhalt verpackt. Diese gelangen am Folgetag in die Packstat-
ion, wo nach einer weileren Selektion eine hydrothermische Behandlung erfolgt. Diese
dient der 4 cines Befalls mit i (Ceratitis und
Anastrepha), eliminiert aber auch gleichzeitig den Befall der Friichte mit Anlhraknose
Dic Behandlung erfolgt nach einem genau und
das in diesen modernen Packstationen computergesteucrt ablaut. Dcr gesamte ProzeB
wird von Inspektoren des USDA iiberwacht und zertifiziert. Nach der Behandlung
werden die Friichte kalibriert, sortiert und in Kisten mit cinem Nettoinhalt von 4 kg
verpackt (je Kaliber 7 bis 16 Friichte). Alle g:puklcn Kisten werden sofort verladen
und die Kii iner durch die

Im Feld ausgesonderte Friichte werden in den Plantagen sofort vergraben, um potenti-
clle der Friichte, die nicht fiir den Export
geeignet sind und in den Packslslmncn ausgesondert wurden, werden teilweise auf
lokalen Miérkten angeboten. Verarbeitungsanlagen, welche die als Tafelobst nicht ge-
eigneten Friichte verwerten kénnten, existieren im Soconusco noch nicht.

Dic Friichte aus den nicht zum Export zugelassenen Plantagen gelangen ausschlieBlich
auf den nationalen Markt, der aber cin bedeutendes Volumen darstellt. Hier sind ver-
schiedene Verfahrensweisen in der Ernte und Vermarktung zu unlcrsthcldcn GroB-
erzeuger nutzen ihre vi P i um auch fiir den Markt

iges Tafclobst i ich groBere Probleme bereitet die von den
kleinen Produzenten angebotene Ware. Die Ernte erfolgt meist durch Aufkiufer, wel-
che die Mango noch am Baum héingend erwerben und dann je nach Marktlage die
Plantagen abernten oder auch die bereits erworbene Ware aus Preisspekulation in den
Plantagen belassen. Der Transport der geernteten Friichte zum Verpacken erfolgt in
vielen Fillen noch als Schiittgut auf Kleintransportern mit 2 bis 7 t Lademasse. Da-
durch wird dic Qualitit der Friichte bereits in diesem Stadium stark beeintrichtigt.
Nach dem Sortieren werden dic Friichte, meist ohne Behandlung gegen Fruchtfliegen
oder nach ciner Begasung mit iziden, auf dem nati Markt
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Diese ise birgt bei der F i i ein groBes

Problem in sich. Die durch Produzcnlen Pflanzenschutzbehorden und \laal]lchc Hilfs-
den vom F i

zu befreien, sind so nicht crreichbar oder werden zumindest in ihrer Wirksamkeit stark

beeintrichtigt, da immer wieder unkontrollierte Infcktionsherde entstehen.

5  Zusammenfassung

Der tropische Obstbau in der Region Soconusco des Bundesstaates Chiapas, Mexiko,
besitzt gute Chancen zur nachhaltigen Entwicklung. Insgesamt konnten 84 obstlicfernde
Arten aus 33 Familien festgestellt wcrdnn Blsh:r dlcnt der Anbau von Obst- und
Kochbananen, Mango und Papaya aussc 2ur Dic
existierende pflanzengenctische Viclfalt und ncue Anbau-, Aufbereitungs- und
Vermarktungsstrategien fiir Bananen, Mango, Papaya, Rambutan und anderc Obstarten
kennten in wenigen Jahren diesen fiir ausdauernde Kulturen begiinstigten Standort
nachhaltig umwandeln.

Pasos para una fr enel
Resumen

El Soconusco, Estado de Chiapas, México, tiene un gran potencial para una fruticultura
sostenible. Este trabajo analiza la riqueza genética en la regién que entreg 84 especics
fruticolas de 33 familias, menciona las oportunidades ecofisiolégicas, presenta cjemplos
para sistemas integrados de cultivos fruticolas como banano plétano, mango, papaya,
rambutan y otros y ofrece ivas para la iali: yel de
las frutas y discute los obstdculos que existen.

Steps towards Sustainable Tropical Fruit Production in the Soconusco
Summary

The fruticulture in the Soconusco, Estate Chiapas, Mexico, is characterized by a great
diversity of tropical fruit species with 84 species from 33 plant familics. First results of
studies and research with different tropical fruit crops show that this zone is able to
develop a i i with good itics. Examples of Bananas,
Mango, Papaya and Rambut. ivati the ities for a sustain-
able crop management in the future. The description of harvest methods, postharvest
technologies and trade of bananas, plantain and mangos concludes this paper
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