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Der Soconusco auf dem Weg zu einem nachhaltigen 
tropischen Obstbau 

JUTgen r ohlan und lOrg Dorgman-

Einleltung 

Dcr Soconusco ist dic siidlichstc Region im Dundesstilill Ch iapas, Mexiko (Abb.I). 
Sie wird im Westen auf 145 km Lange vom Pazifik bcgrenzt, an deren Kfislenvcrlau{ 
s ich weiter nordlieh die Region Isimo - Costa fortsclzt. Nordostlich erstreckt sich die 
Sierra Madre de Chiilpas mil den Regionen Frail esca und Sierra und die OSlgrenze zu 
Guatemala wiTd durch den Fl u6 Such iale gcbildet. Dcr Kiistenstrcifen ist durch 
Mangrovcnwiilder, sumpfigc Duschlandschilft und landwirtschaftl ich genulzle FHichen 
charaklcrisiert. An den 20 bis 45 km breiten, ebenen pazirischen Kiistcnstrcifcn mit 
ciner Hohenlage von 5 bis 50 m tiber NN schliet31 sich schnel l aufsteigendes HGgella nd 
auf einer Breite von 10 bis 30 km an. Den abschlic6cndcn Saum bildet cine Vulkan­
kellc in Hohe von 2500 bis 4000 m fiber NN (POII~N el al. 1996). 

Die slark variicrenden geografisehen Gegebenheilen im Socon useo habcn cinen er­
hcbliehen EinfiuB auf die klimatischen und cdafolugischen Bedingungen ilur cngem 
Raum. Eine einmaligc Vielfalt an naturliehen pfianzlichcn Lebensgemeinschaften isl 
darin erhalten geblieben. Die.<;e hergen auch zahlreiche autochthonc Arten, die zu den 
obstlieferndcn rfiam:en z1ihlcn (Tab. I). 

Die vorziiglichcn Siandorlbcdingungen in der Ebcnc provozierlen in den Je lzlen 40 
Jahren mehrere Anbauwcllen von Monokulturen. Dic.<;en g ingen jewei ls ausgedchnte 
f'liiehcnbe.~itznahmen clurch Dramlroclung voraus. Dem Anbau von Obslbananen (Sor­
Ie, Gros Michel), folgle der Baumwollnnbau, welcher wiederum clrastiseh auf einem 
Teil dieser FHichen durch Soja. Sesam und Sorghum und auf dcm anderen Teil durch 
Mango (Sorte Ataulfo) und Obslbanancn (Sortc Enano Gigantc) Mille der BOer Jahre 
ersclzlwurde. 

Insgesamt vcrfGgt der Socunusco Gbcr cine Flaehe von 547500 ha, was 7 PrOzenl des 
Dum.lcsstaalcs Chiapas entsprieht. Land- und forslwirtschaftlich gcnulzl werden davon 
heule ca. 400000 Hektar. Wichtigslc Kulturen sind Kaffee (Coffea (lrabica und Coffea 

. InslilulfiirTropiscnc Landwinscn.rl uiplige.V .. Fichleslr.28,D-0421S Leip,.ill. 

1.. uillllQAORO S.A .. M . 1-18. Zon~ 4. F..dificlo Cenlro~mellcano. Gu~lcm.l. und Uniyersldld 
Au!onoma de Chiapas. APIO Poslal 18 1. T~pachula · OliBPas. MtKiro c..r. 30100. 
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cO/lepJwra) auf 76305 ha, Mais (72000 ha), Zuckerrohr (14000 ha) UllrJ Soja ( IUOOO 
ha). Ocr Obstanbau erfolgt auf 31500 ha. Grol3tes Gewicht hat def Anbau von Mango 
(11000 hal, ObSlbananen (901KJ hal, Kochbananen (4000 hal, Papaya (1500 ha) und 
Kaschunul3 (1500 ha). 

VERACRUZ 

r-- ---'-----, GUATEMA L A 

Abb. I:UbersichtskarteI3undesstaatChiapas 

Die Landwirlschaft im Soconusco prasenliert trolz guler Standortverhaltnisse die typi­
sche Situation fUr Mexikos riickslandigen Sliden. Das Diktat fUr den Export und die 
Versorgung des n6rdlichen Binnenmarktes Jiel3 einerseits einen rnechanisierten, inten­
siven grol3fliichigen Anbau von Marktfrlichten gedeihen, konnte aber andere rseits nieht 
die auf Brandrodung fuBcndc Subsistenzwirtschaft annucJlcr Kulturcn in der bevolke­
rungsreichslen Region Ch iapas brernsen. Die a!1einige Strategie von Produktion und 
Verrnarktung pflanzlichcr Rohproduktc wirkle zudem dcstabilisierend auf die Okosy­
sterne, .verursachte Erosion und hinterlieB kontarninierte Fliisse und Boden. Seit Wnf 
lahren wird seitcns von Produklionsvereinigungen, NOO's und der landwirlschaflli­
chen Fakultat der UNACH in Huehuetlin datum gerungen, aus diesem Dilemma Aus­
wege zu finden und in nachhaltigen Anbausyslemen umzusetzen. 1m Obstbau sind da­
heiersleSchrittegeiungen. 

Nutzung der Biodiver sitiit 

Die 6koiogischc VieJfalt in der Pazifikebene und in den sehr unlcrschiedlich hcschaf­
fenen Hochlagen des Soconusco ist bisher nichl systematisch durch botanische 
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Explorationen crfaOt worden. Ocr hier c:xistierende Reichturn an pflanzengenetischen 
Ressourcenkann deshalb nur gc:scha.lztwerden. lnteressant si nd die bisher dureh uns 
zusammc:ngetragcncn Informationen zu obstliefc: rnden rflanzcnarten. lnsgcsamt konnten 
in Plantagen und Hausgii rten , an aufgegebenen Niederlassungen und naturbelassenen 
Sia ndorten 84 Artcn alls 33 Familic:n festgcstclh werden (Tab. I). l1ewuBt verzichtet 
wurde auf die Integration der artenrcichen Familie der Polmauue, dn keine urnfnssen­
de Feldarbeit dazu durchgemhrt werden kon nle. Gleichcs gilt fUr Familien und Arlen 
die Niisse licfern. Aufgrund von Unslirnrnigkeiten in derLiteraturkonntebei einigen 
Arten keine eindeu tige Fcst legung der genetischen Herkunft gelroffen werden, so daB 
Doppelnennungen vorgenornrnen wurden. 

l1edeutsam aus wirtschafiJicher Sicht sind fo lgende Arten: 

Mango (Mallgifera indica L.) AII(lcurdioceae 
Kaschun uB (Allocordilim occidell/ale L.) All(lcllrdiaceae 
Slaehelannone, Guamibana (A1ll10110 /lU/rica/a L.) AllIlollaceoe 
Ananas (AnOIl(lS COIIWSIiS L Merr.) Brameliaeeae 
Papaya (Carica papaya L) Coricaceae 
Obstbananc (Mus(I L - Gruppe AAA) MllsaCl!ae 
Kochbanane (Mrlsu L. - Gruppc AAB) Mllsaceae 
Apfelsinen (Citrus sinensis L. Osbeek) Ru/aceae 
Rambutan (Nep/reliul/J /appaceul/I L.) Sapilldaceae 
Breiapfel (Aclrras zapata L ) Sapo/aceae. 

Die anderen Arten waehsenjedoch recht unbcaehtet und werden nur sporadisch in die 
Hauskiiehe integriert oder anUiBlieh religioser Feierliehkeiten zu Iraditionellen SOB­
speisen und Get ranken verarbeitel. Besonderes Hemmnis fiir ihren Anbau bildcn feh ­
lende Verbrauehcrkenntnisse und damit Markle, mangclhafte Fachkenntnisse, unbe­
kannte Ergebnisse aus der Anbaupriifung, fehlcnde Investoren sowie ungenugende 
Verarbeitungsrnogliehkeiten. 

Eine ethnobotanisehe Klassifikation liiBI sieh aus den gewonnenen Ergebnissen zum 
Auftreten von Obslbaurnarten im Soconusco nur in stark vereinfaehter Form erstellen. 
In zukun fligen Arbe iten sollen duu Detai ls zusa mmcngelragcn werden, um 
naehfolgcnde Perioden besser erlaulern zu konnen : 

l. Vorkolumbianische Periodc 

2. SpanischerEinOuB 

3. Japaniseher Ei nOuB 

4. EinnuB durch Versuehsanbau und on-farm-Erhahung. 

Die Geschichte des Obstanbaus im SOden Mexikos und in groBen Teilen Mittelameri­
kas ist eng vcrbunden mil den Kullurcn det Mayas und Azteken. Eine groBe Vielfalt an 
au tochthonen Obstarlen wie Guave, Dreiapfel, Ma01ey-Sapote, Papaya, Guanlibana, 
Chirirnoya und andere Annonen sowie Nance (B)'rsQnima crassifolia), Tejocote 
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(Cra/aegIiS pllbescens), Capulin (Mlllingia cofahllra) und Mamoncillo (Meliccoclls 
bijugows) bcrcichcrten ihren lagliehen Spcisclisch. Sie wurden frisch, als Saft oderzu 
haltbaren Si:iBspeisen vcrarbeitcl,genossen (ZArATA ALONZO, 1994; GARdA RI'IA.<;, 1991). 
Nalfi rlich mussen hicr aueh die Fruehlc der Kaktusgcwaehse Pilahaya (Hyfocercus 
rmdows) und Tunas (Opuntia spp.) aurgefiihrt werden. 

Tilbe lic I: Obstl icrcrnooI'nanzenartcn imSoconuscuundi hre Herkunrt 

lIerkunRs ebleldcr Arten 
Famille Artenuhl :lenlnl· Anlillen und Indochina J\lalaYl laJ Afriklo AU51rallen 

esamt ameriklo SlIdu't riklo Phlllppinen IOzunlen 

AI/oeon/iauot .') I 
Annonocl"t 
ArucMt 
BombacoctQt 
JJorru i/louot 
BromtliQctal 
CactoCtal 
Co ridauat 
Coricaetot 
Clu:;iauat 
COlllhrr/actat 
Elf horhiactat 
F/acm1actQt 
LaliruCMt 
L tcitidoetat 
L t ulllil/()5Qt 
Mal i hioetat 
/lfnauat 
I'tforuua, 
/lfusQ"at 
O/acoc,o, 
OxalidaCIQt 
!'as:;;Qroct ae 
l'oI'Ol/acca, 
RO$lluat 
R"hiQuat 
Rutau al 
Sa indaual 
Sa faCIal 
Simarubauo, 
SolonQctat 
Tilioctat 
Vitac, al 
G~su mt 
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Die Einfiihru ng von Obstkulturen asiatisehen und afrikanischcn Ursprungs durch die 
Spanier begann im 16. l ahrhundcrL Besondcrs in den Glirten der Kloster sowie der 
kirchlichen und wcl tlichen Wurdentriiger wurden eKotische Pflanzcnarlen aus Indo­
china und dem malaiischen Raum wie M;mgo, Danane und Zilrus angepflanzt. Ocr 
Tamarindenbaum gelangtc im 16. Jahrhundcrt aus Afrika nach Zen tralamerika. 

Die Desiedclung des Soconusco durch japanischc Bcvolkerungsgruppen begann vor 
genau 100 Jah ren. Welche Obslarten von ihnen in die neue Hcimal cingcfuhrl wurden, 
istjeduch bisher nich t beschrieben worden. 

Die Versuchs.<;la tion Rosario 17.3pa pflanzte in den Jahren 1972 his 1974 e in breilcs 
Sorliment an 39 Mangosotlen, verschiedenc neue Arten wie Ramhutan. Litchi (Litchi 
sinensis), Longan (Oimocurplls lollgun) und Mangoslane (Carcillia mangos/alia), aber 
3uch bodenstiindigcs gcnelisches Material aus den Familicn der AlIl1o/luceae und def 
Sapotaceae, urn deren Anbaueignung fur den Sooonusco priifen zu konnen (Anonym 
1973). Dei Rambutan und Ureiapfcl slelll dieses Genmaterial die Basis fUr die in den 
letzten fU nfzehn Jah ren ents ta ndenen pnanzu ngen. Die wenigen angebauten Exemp!a­
re von Mango.<;tane gcl3ngten auf verschwiegenen Wegen scit 1980 in den Soconusco. 

Beispiele riir eine naehhallige Umgeslallung 

Die Umgestaltungdes Anbaus von Obstkulturen im Socon usco nach nachhattigen Prin­
zipien verliiuft bisher heterogen. Dei den bcdcutsamen Arlen wic Mango, Obslbanane, 
Kochbanane, Papaya und Rambutan sind von einigen Betrieben aufgrund wcits ichti ­
gcr BetriebsfUhrung die Risikcn einer intensiven, ausschl iell1 ieh profitorientierten 
Bcwirtschaftungsweisc erkannl und Schriue einer standortgerechtcn, umwellerbaltcnden 
und 6konom isch unabhangigeren Anbaustratcgieeingc !eitet worden. Der Antei! an der 
gcsamten Anbaunliehe kann dabci auf 10 Prozent geschatzt werden. 

Andere Obstkulturen wie Ananas, Zilrus, Guan~bana, Kaschunu B oder Bre iapfcl wer­
den fas t aussch !ieBlich mit konventione1!en Anbaumethoden kultivierl. Diesc beinhal­
len jc naeh wirlschaftliehcr Lage des Betriebes einen unkontro llierten Einsatz von 
Herbizide n, Insektiziden, Fu ngizidcn, Bliihstimulatoren und Mincraldiingcrn oder sind 
bei Kapitalarmut dcm VerwihJern prcisgcgeben. 

Auch d ie extensive Nutzung cincr Vic!zahl von Arlen kann kcineswegs als nachhaltig 
bezeichnel wc rden. Diese tragen aufgrund ihres Dase ins zwar zu eincf hohen 
Diodiversiliit bei, sind aber gleichzcitig aufgru nd bestchcnden Desinteresses der Boden­
eigentUmer ungeschiitzt den jlihrlichen Branden fU r die Bodcnrliumung zur Maisaos­
saal ausgcJieferl, werden niehl gepflegl und lragen nieht zur Einkommensvcrbesserung 
bei. 

185 



Nachfo lgend werden vergleichende Beispielc zwischen Belrieben mil nachhalligem 
und konvcnlionellem Anbau aufgcfiih rl: 

Obslbananen 

AQ"aua"~chnitt Nachhalli e Ge.~taltun Konvenlionelle Mallnahmen 
MuHerpnanzung: 
' Selzlings­

gewinnung 

rnanl.system: 
• Rcinkullur 
'Mischkultur 

Erlrogspnon7,ung: 

Die Gewinnung von Sctzlingen erfolgt fUr Ncupnanzungcn konvcn­
tiollell in ProduklionspnanZllngen mit besonders hohcm Enragsni­
veau. Selekt iert werden sword $uekersoder vor dcr Planlagenrcno­
vierungganzc RhiZQmo::. Es dominicrt d ie Sorte Enano Gigante. Seil 
3 Jahren wird aueh William angebau!. VcrsuehsmiiBig is t die pnan­
zu ng ~un Set:tlingcn aus der in-vilro-Kultur. $orten FHIA 01 un~ 

FHlA04,bc onncnworden 
Auch Streifenkultu r mit Mango AusschlieBlich Reinku ltur mit 
(II Betriebe), Pap~ya (2), Ram- 1800 bis 2200 l'nanzMel len je 
bulan (I) Guanabana (I) ode! Heklar. 
Karambole (I). Zwei Produl.ell-
len bctreiben Zicrpn~nzenbau 

mit unlersehiedlichen Arten von 
Afpillin.Slrl!iilzi(lu ndlif!iiro-

• BodenschulZ Gan~nlich i gc r Mulch . In ) Be- Mulchst rei fen mit offengela~sener 
tdeben Ilooenhedeckung mit l3aumscheihoe . 

___ ____ ~:f_j?!?~i: .. __ 
• Dijngung Mineraldiinger, Komposl oder Mineraldiingung nach vorgc­

Slalldung anhand vun &dcn- schridxnen Anbaupllinen ohne 

________ ____ ~_n_~ _~~~t~~~~:~~~ : ... __ .. _ .. ____ ~_~~ ~s.t?f~~~~!~.~ : 
' Sch5Blings- Durch spezialisierle Arbeiter Durch Spe~iRlisie rte Arbeiter jedc 

__ ~~~~~i~!~_n.~ . _ ... __ j~~~.~ .~i~. ~ .~~~~~:.. 4 bis 6 Wochen. 

• Unkr~ut · Chemisch zweimRI jilhrlich pl u~ Chcmisch monotlich . 
.. ~~~~r!~~:G. __ MAchete nath Ikd~rr. 

, KrankhcilS- Nach Bc:fallspl"l)g~ chemisch Empiri:sch jedc dn bis zwei Woo 

__ ~~~~~!~~~_ ...... ~_n_~ .~~~.a_n_i~~_ ~~!I~_n_~-,p'!?~~: ~~?~_~~!I~_n_ ~~~~~~ ~i_~_t?_t:a: __ 
'Schadl!rrcgcr­

bekiimpfung 

'Bew~serung 

Reh.bilitalion: 
'Fehlstcllcn­

bepnanzung 
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Gegcn Nematoden jiihr1ieh 2m31 Munatli ch chcmisch gegcn Ne­
ehcmiseh und gegco Ihnancn· mModen. Restsporadisch. 
ril Blcrm it Koderfallen 

Unterkroncnhercgnung !~gl i c h In Trocken1.cit t~gJich zwei- his 
inder Trocken~eil. vierstiindigc Einslaubew1isscrung 

und !icfe Driinagegriibcn. 

Gul organisiertes Syslem del Fehlstellenbcpflanzung mil ausgeSlleh· 
ten maiden suckers in einem Arbci lsgangbei derSch08lingsregulie­
rung. Dami! Verl:ingerungder Nut.tung$dauervon 5 bisSauf 12 bis 
14 Jah ren. 



Mango 

AnDauaDschnitt Nachhaili e Gesll liun Konventionelie MII8nahmen 
Bl umschult: Die Unterlagcn werden aus Mangosamcn in Sntbectcn hcrangczogcn, 
• Untcrlagen die von Baumen def polycmbryonischcn Gruppe Mango Criollo slam· 
• Vcrcdelung men. Eine gcnclische Beslimmung und leislung.~mUlige Auslese er rol· 

gen nichL Nach 2 Mon aten werden die Samlinge mi t gUI enlwickeiter 
r fahlwuncl in Anwchlbcutcl gepOaD"l;!. Das Vcrcdel n [jnde l im Alle r 
von 6 bis 10 Monalen stan. Vorschrificn zur Reiscrgcwinnung mUsscn 
nichl beachlcl werden. AlsSorte dominicrt At3ulfo (90 %), vor Manila, 
Edwards und Haden . 

rnlln 7.~ystcm: Rcinkul lu r mit 2 bis 4 MangoSQT' Ausschl ic~lich Reinkuitur oml 
• Reinkul! ur len in e inem I3clricb. Slrcifcnkul· Sorlcnreinheil mil Ataul fo. Rei· 
• Mischkullur lO r mit Obslbananen (1 1 Betrie· hcnanbau von 8 x 8 bis 15 x 15 

be), Kochbanancn (2), l'apaya(2), Meier. 
KaschunuB (2), RambUlan (1) 
odeT Ouan~bana (1). Aueh Schar· 
ha ltung aulle rhalb de r Perm 
BHile bis Ernie. 

Erl ragspnanzung: 
• Dodcnschotz GanZniichige oder Sireifcnbcgril. Offcngelassener Boden mil Scllei· 

nung in de r Arbcitsgassc durch bcneggeund Jlerbizidc. 
ROl3lionsmahcrundSchafweidc. 

~ 'Dci~g~~g " --- - -~iinc'r;'id~ng;; 'OJe ; ' Dung- -d ii rch' Mi~eraldii~gu~ii '''~~''''~o~~: 

Ikweidung mil Schafen oder Gan, schricbcnen AnbaupHincn ohne 

.· Blij-hstjm~iie~~~g oi-.;lc'. , ... , ... " .. ,', .. , .. .. , .. ,. fj~,~~~~b!i~~~Ciini [t:-n;ii · Ka·I;: 
umni lrat oder Ammoniumni lral. 

~'iinkraui, "', .," M'e'ctiarii~liiciiemi~ii ·jcde2 t;is· oenlisciiimecllaniscii -iillc"i'Mo: 

~'~:~~:!ft~~ "., !~~''!~fail;Pr~gnose' ~~n' BliJic' ~~~i~i~hJede' i~ei Woc~en'~~n 
~ ·~~~~e~~~~~r: . . . ~g~~~~;ii';, . un~" S'pi;ln'ffi'iibeii' ~~~~'~:~:~~~~~i~~; gcgcn Thrips 

bckiimpfung jiihrlich :l;weimal chemi~h in der Rest wiederholt chcmisch bei 
Diute. Oegcn Fruch tflicgcn mil Auf'l~ten 

.' Be-;is.~;~iig·· .- ~~~i~!~n~~~se;~;'g" ~aCh"&:' iri 't;ockcnicii'*ii~nijiCil-;~i: 
darr. bis vierstiindigc Unlcrkro nenbc, 

regnung odcr Einslaubcwiissc, 
ru ng. 

Rehl bili lalion: Findcl bishernicht Sl311. 
' Verjiingungs' Kroncnauslich tung ond Vetkiir' 

schn il! zung def Hauplasle jede 5 bis 8 
Jahre. 

• Umvc~delung Wurde nach 100aiem Riick.schnill 
bisbcr in einer pnanzung vorge-

187 



Eine eindeulig ausgepragte Anbauslralegic nach nachhaltigen Prinzipicn prak lizicren 
bisher drei Delriebc. Andere Mangofarmcr bevonugen kombiniert sowohl konventio­
nel le als auch nachhalt ige Methoden. Mchr als zwei Dritlel der Mangonachcn unter­
liegen jedoch de r Anbaudevise durch inte nsive chcmischc MaBnahmen hohe Ert rage 
bei Alaulfo erziehen:w kOnnen. 

Papaya 

Anbaunbschnilt Nachlmlti eGestultun KnnventionelleMlIlluuhmen 
Haumschu1e: An:wchl von Jungpflnnzcn in betriebseigenen Baumschu len am Ramie 
• Jungp fl anzenan- der splitcrcn Pflanzungen aus nnerkannlem Saalgul der Sorlen Maradnl 

zuehl und Hawaiana. 
rflan/.syslem: Reinkultur wit bei kunvenlionci · l{cinku1!ur mil l'flanzabsUindcn 
• Keinkultur len Ma8nahmcn, abef mit lJoden· von 3 )( I; 2 )( 2 oder 2 x i. 75 

bedeckung. In Arbeilsgassc Se· Meie r, Als EndbeSland sind 2200 
sam, Sorghum odcr nalii rliche bis2750 1'flanzcn je I-Ieklar ange­
[kgmnung zor Ablcnkung von slrebl. Tei lweisc aUI'll Doppel. 
V i ru~iibc rlragern . pflanzensy~lcm. 

• Mi.'iChkullur SlreifenkullUrrn ilObslbananeund 

Ertragspflanzung: 
• DlJdcllschuLz / 

Unkraulbe­
k§mprung 

Bodcndccker in def Albci lsg3S~. Orrcngchaltencr Btldcn durch 
Kurzhaltcn dcs n~ l ilrlichcll Un· monallicb zwcimatigcn Herbi­
krau twuchscs mil Machete oder zdeinsalz. 
ehemis.ch 

~ . Dij~gu~g 'M-inerniiiiirlgc-'- --u'nii-' i iii ti;'ci-~ rsl' Mi~e':ai(iilngung " -~;K-h' -- vorgo-
anhand von Iloden- und OIallana- schriebcncn Anbaupl5nen ohne 

·- i<"rank~eils: -~nd " ~~~~d " '';;n' '-Bej-; iI5ijrOg~oSt;n' ~~~:~~;J:!~' i'-ls.;i:irzid:'u;,cn 
Sehaderregcr- chemisch und I oder mil leimbe- oder Fungizidapplikalion, 
bck5mpfung Slrichcnen Gelbb5ndem gcg(n 

~. ik';§su;ung' ... ~;g:~~i~:d~t~~~~~l~~~;i(jmc: ' I:'i ;lsiaubcwjs~r'ul;g ' 'oJ~;' ii~ ':~g: 
le r es lcuerl (lung la Ikh oder 'ede 2 Tngc 

Rchobililntion: Dic ersle Konlrolle dcs I3cslnndcs mil Nachpf1anzung errnlgt 4 b i ~ 6 
°Feh ISlcllcn- Wochen noch dem I'flanlcn. Mit OIilhbeginn werden iibcrflilssigc 

bepflantung mlinnliche Pflan~cn (ca. 2 %) s.c lckticll und die FehlSlellcn ncu be· 
l1anz\. 

Rambuto" 

Der Anbau von Rambulan wild seit runf Jahren von Ing. Alfo nso Romero kommcrlie ll 
bct riehen, de r als Promotor fOr die Fliichenausdch nung im Soconusco anzuschen is\. 
Besonderc Erfolge konnten bisher in dcr Anzucht und Veredelungzertifizierten I'nAnz­
gules von rot-, gelb- und griinCruchtigen Sorten erziel t werden. Der standor tgcreehten 
EinfUhrungdiescr ncucn Kullur wird h/khstc I'rioritiit zugeordnel (TINDA LLct at. 1994), 
Kaufer von Jungpnanzcn werden kostenlos zurn Anbau beraten und in nachhaliigc 
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Anbauma!3nahmen eingcwiescn. So ist in den Ict'l.len 3 Jahren die Anbauflache von 
Rambutan erheblich ausgedehnt worden (Abb. 2), wobei mchr a ls 90 Prozen t als 
Strcifcnkultur oder Ersatzkultur in Kaffee, Bananen und Mango angelegt wurden. Die 
Aufwcndungen fUr Diingung und Pflanzenschulz sind gering. I3cwasscrung in dcr Frueht· 
en lwiek lu ng ist bei Trockenheit nolig. Die Vermarktung der reifen Frfiehle als Tafel· 
obsl ist auf dem lokalen Markl und in Mexiko-Stadt e rfolg rcich angelaufen. 

Ert ragsp31'ameler 
ca. 500 BliilcnSlande je Baum 
15 b is26 Friichte jc Bliitenstand 
35.bisAO Friichlc je kg 
250 kg je Baum 
144 b is 196 Baumeje ha 

Abb. 2: Anbauschema von Rambulh (Ntphtlimn fappnct um L) 

Ernlemethoden im Obslbau des SoCODUSCO 

Die Au~richtu ng des tropischen Obstbaus auf die Abdeckung des nationa l en und 
inlernationalen Marktcs mit Frischproduklen spiegell s ich aueh in den angewandten 
Methoden der ErnIe wider (GuzMAN ESTRADA 1998). In allen Ku lturen w ird 
ausschlielllich eine manuel1e Ernie vorgenommen. Deutliche Unterschiede beslchen 
zwischen den Kleinprouulenlen, die vorallen Dingen Frischware ffirden Eigenhedarf, 
die lokalcn Markle und AuDc.aufer erzeuge n, und den GroBcrleugern, die mil eigcncn 
Packslationen und Vermarklungsanlagen ftirdie Ballungszentren im Norden Mexikos 
oder fUr den Export anhauen. Gleiehzeitig iSI eine deutliche Abhiingigkcil zwischen 
dem Anhauumfang der jeweiligen Obslkultur und ihrer enlspreehenden Vermarktu ng 
I II crkennen. Daher soll im Wcileren auf die heiden wichtigsten Kulture n eingegallgen 
und die Methode" ihrer ErnIe und Vermarklung dargestelll werden. 
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BOrlonen 

Ocr Anbau von Obsl- und Kochbananen erfolgt in Plantagen, deren durchschnittl iche 
GroBe 125 ha betriigt. l3ci einer Pfla nzdichlc von 1800 bis 2200 pnanzen{ha werden, 
durch jahrlich dreimalige.<; Ern ten des gesamten Beslandes, Enrage zwischen 50 und 
70 t/ha erreicht. Ober 60 % der Ernte sind ftirden Export bcst immt, wobei die Ausfuhr 
in die USA iiherwiegt. Durch die relative Marktn5he und die gOnstigen standortlichcn 
Bedingungen erreichten bisher die nach den USA export ierten FrOchte, im Vergleich 
zu anderen Herkiinften aus Mexiko und Mittelamerika, die bcste Qualitat. 

Der Erntezeitpunkt dernoch unreifen Bananen wird du rch einespezielle Kalibrierungs­
methode bestimmt und hangt vom art der Vermarktungab. Fiir den Export nach Euro­
pa wird bd einem Me6wert von 42 Reifegrad geernlel, wahrend dicscr fiir den Export 
in die USA bei 44 Grad liegt und rur den nationalen Markt 46 Grad belragen kann, 
Diesem Zie! derQualitiitssicherung isl aueh das Entfernen des mlinnlichen DlOtenstan ­
des nach dcm Erscheinen der falschen Hand (weib liehe plus hermaphrodi te Blule) 
zugeordnct, wobci oberhalb der falsehcn Uaml noch I, 2 oder 3 echte llande abge­
Irennt werden. Zum Schulz vor mechanischen Schaden und fii r cine bessere Orientie­
rung im Bestand werden die heranreifenden Fruchtstande 4 Tage spater mit Folie­
schlauehe Oberzogen und mit dem fOrdi cse Woche fes tgelegten farbigen Band markier!. 
Entsprechend der Plantagcngro3e und der lahreszeit wird wOchentlich einmal bis drei­
mal geerntel, wobei je nach erfordcrlichem Reifegrad, ncun bis zwolf Woehen aile 
Fruchtstandc dem Bcstand entnommen werden. Da die Obstbanane gegeniiber Druck 
sehr empfind lich ist und mit dem Abtrennen des Fruchtbiindcls Latex aus der Schnitt­
stelle uustritt, wird diese mit eincm Teil des Folieschlauehes verschlosscn, urn nicht 
irreversible Schaden uufder Fruchtschale hintcrlassen zu kannen. Die Fruchtbiindel 
werden aus dem Bcstand direkl zu cincm System von Seilbahnen gelfagen, dart ein­
zein aufgehiingt und dann manuell oder motorgelriebcn zur Paekstalion transportiert. 
Hier angekommen wcrden die Folie und die Bliitenreste an den Fruchtspi tzen (Fingcr) 
enlfernt unddie Hande unmi ttclbar am Fruchtstand mit konkav gebogenen StoBmcsscrn 
abgcschnittcn und in ein Wasserbecken mit chemischen Zusalzen gegebcn, worin sic 
sich etwa 20 min befinden, urn den 3ustrctenden Latex zu (ixieren. Nach dem Passie­
ren des Beckens werden die IUnde in einzelne Teile zerschnitten, wobei rOr den Ex ­
port fil nr'Ei nzelfriichtc im Verband vetblciben sollen . Die Hande werden nun nach 
Unge (MindestmaB 9 bis 11 Zoll), Kriimmung LInd Fruchtanzahl selekticrt, gewogen 
und dann verpackl. Heim Packen sind Sthr strengc Qualitatsnormen zu erfUllcn: Es 
miissen mindestcns 95 bis maximal 105 Friichte je Kiste gepackl werden, die einen 
Nettoinhall von 40 lb. (ca. 19 kg) aufwcist. Daw werden vier Lagen Friichte, die aile 
dureh cine Pappeinlage getrennt und mil Plaslikfolie umschlossen sind, eingepackt. 
Tligliche Packleislungen je Arbcitskraft liegen zwischen 430 und 450 Kislen. Die 
Arbeitsqualitat jeder einzelnen Packerin wird benote\. Werden wehr als 4 % Mangel 
feslgeslellt , erfolgl ein fi nanzieller i\bzug vom Arbei tslohn. 
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Aile Fruchlbundel, die den gcforderlen Paramelern nichl entspreehen, werden bereits 
in der Paekstat ion vcrworfen. Als normalcs MaB werden von den Produzenten 15 % 
Verluste dUrch niehterrc ichte Quali tlitsanforderungen angegeben. In ungunstigen Fa l­
len kann dies bis zu 30 % der Gcsamlmasse ausmaehen. Veranschlagt man d ie gcsamte 
Anbaunache im Soconuseoso blciben ca. B4 0751 8anancn jiihrJich ungenutzt. Dicsc 
nieht vcrmarktungsfahigen Dananen werden ebenso wie d ie Fruchtstande uberwiegend 
am Rand der Pflanzungen oder in I3raeheflachen auf Haufen aufgesc huttet und ih rer 
Vcrrultung ungenutzt Gberlassen. Dei dem hohcn energetisehen Wert der Bananen ver­
lie rt der r roduzcntalsoeincn betriichtliehcnTeil dcr auf dcrPIantageerzcugtcn Netto­
energie.l3esomlers naeh leilig wirkt 5ieh hier die fehlende Integra tion von r fla nzenbau 
undTierzueht aus. Hier fur verabeitungsteehnischc Uisu ngen zu suehen, ist cine wich­
lige Aufgabc in der naehsten Zukunft. 

Die verpackten Bananeo werden entweder im Paekhaus zwisehengclagert (max imal 
zweiTage bci Irq oder dirckl in Kfihlcontainer ver laden und zur VersehiITung (Ex­
port naeh Europa fibe r den Hafen Veracruz) oder Vermarktung (USA und nationaler 
Markt)transporl icr!. 

Ocr Soconuseo is t aueh ein bedcutendcr Produlen t von Kochbananen fur den naljona­
len mexi kanischen Mark!. Die Ernte und Verpackung unterseheiden sieh jedoeh we­
sentlich zum Verfahren bei O bstbananen. Die Fruehts tande werden nur von wenigen 
Produzenlen markiert und fibe r der falsehen Hand vom mannlichen l3lulcnsland be­
frei\. Nachdcm die Fruchtstiinde geerntet wurden, transporlie rt man sie lose auf Lkw 
mit eincr Lademasse von ca. 7,5 t zu untralcn Erfassungsslcllcn, wo die Fruehtbundcl 
in einzelne Handezerlegl werden. Danaeh erfolgt eine Reinigung in einem Was., .. erbad 
und ansehlieBend wiTd nach zwei bis drei GroBen sortierl und in Kisten von 25 kg 
Nettomassc verpackt. Mit Containern, meist ohne Kuhlanlage, werden die Kisten dann 
au f die GroBmiirkte von Melliko-Stadt zur Vermarktung transportiert. Die gestel lten 
Qualit5lsanspriiche sind wesenllich niedriger als bei Obstbananen . Lcdiglich gebro­
chene Fruchtc sind von der Frisehvermarktung ausgesehlossen und cine Sorlierung 
naehderFingerlangehatsich in den letzlen Jahren durchgesel1.: t. 

M ango 

Ocr ubcrwiegende Teil def Mangonachen wurde mil dem Ziel der Tafelobslproduktion 
fU r den Ellport in die USA und Kanada angeleg\. Dcshalb favorisierten die Farmer die 
Sorte Alaulfo. dOl diese s ich durch eine besondere Friihrcife im Vergleich zu anderen 
Mangosorlen aus-Leichnen 5011. Dies bcinhaltel die Annahme, daB durch dns frii hzeiti­
ge Erseheinen am Markt auch besonders hohe ErlOsc erzielt werden kannen. Aller­
dings gelingt ell nicht, diesen Vorsalz in allen Jahren zu verwirklichen. Die Ursachen 
hierfUr sind vieWHtig. Bcsonders die physiologischen Probleme in deT Phase der Be­
fruchtung, verursaeht dUTCh klimatische und edafologische Ein nusse und die fehler­
hafte BtiJ hstimulicrung tragen hierzu bei. Die nur fUr ei nige Standorte im Soconusco 
vorzugliche Eig nu ng der Sorte Ataulfo bedingt durchseh nitt lich nied rige Er!riige, die 
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in den lelzlen Jahren. so aueh in der Ernlcpcriode 1997198, zwischen 5 und 7 t/ha 
lagen. Von der Gesamlproduklion gingen in d iesem Jahr lediglich 19 % in den Exporl. 
Worin liegt dieser geringe Prol.cntsatz begrundct? Nehen der scharfen Seleklion der 
Ftuchtqualiliil und -groBe (nur zwei Kaliber nachgefragt) existicren starke Einsch riin­
kungen im f ruchtexport in die USA, da der Sucunusco als Befall sgebiet von Frucht­
niegen eingestufl ist und so nurals fTuchlflicgcnfrci zcrlifizierlc DcsHinde zum Export 
zugclassen sind. Die Oberwachung und 7..crtifi1:ierung deT Planlagen und Friichle er­
folgl durch die regionalen Komilees fUr Pflanzenschutz und durch Ilchorden des USDA 
(nur in den Paekstationcn). Als frue hlniegenbefrcit lind zert ifizicrt gel len derzeilig 
6.700 ha in der Region. 

Die Ernie Wrden Export wird grundsiilzlich manuell durchgefiih rt . Dazu werden r fl Ock­
kcseherverwendcl. Die Fruehte we rden naeh der Gr5fk vorsortierl und in Transportki­
slen von ctwa 25 kg Ncttoinhalt verpackl. Dicsc gelangen am f o lgctag in die PackSlal­
io n, wo naeh einer weileren Seleklion cine hydrothermische Behandlung erlolgl. Diese 
d ient der Dekampfung c incs eventuellen Derails mit Fruchtniegen (Cerati ris und 
Anasrrepha), eliminicrt aber aueh gieichzeit ig den Defall der Fruchtc mit Anthraknose. 
Die Bchandlung erfolgt naeh einem genau fcslgclcgten Tempcratur- und Zeilregime, 
das in diesen modernen Paeksla tionen computcrgestcucrt abliiuft. Der gesamte Prozd3 
wird von inspekto ren des USDA Oberwaehl und zerli fi ziert. Nach der I3ehamll ung 
werden die Friichle kal ibricrt, sortiert und in Kisten mi t einem Nettoinhalt von 4 kg 
verpackt Ue Kaliber 7 bis 16 Friich!e). Aile gepackten Kisten werden sofort verladen 
und die KO hlcontainer durch die Inspektoren verplombl. 

1m Feld ausgesonderte Ftuchle we rdcn in den Plantagen safort vergraben, urn potenti­
elle Infektionsherdeder Fruehtniege auszuschlieClen. Friichle, die niehl fii rden Export 
geeignet sind und in den PaekSlalionen ausgesondert wurden, we rden leilweise auf 
lokalen Mii rklen angehoten. Verarbeitungsa nlagen, welche die als Tafelobsl nicht ge­
eigneten Fruchle verwcrten kannlen, existieren im Soconusco noeh nich l. 

Die Friichle aus den nicht zum Export zugd assenen Plantagen gelangen ausschlie6lich 
all f den nationaien Markl , der aber e in bedell tendes Vol umen darstel h. Hier sind veT­
schiedenc; .Verfahrensweisen in der ErnIe lind Vermarklung zu unlerscheiden. G roB­
erzcuger nulzenihrevorhandenen Packstalionen, um auehfiirdcn nalionalen Markt 
hoehwerliges Tafclobst anzubiclen. Wesentlich g r6!krc Probleme berdlet d ie von den 
kleinen Produlenlen angebotene Ware. Die Emle erfolgl meist durch Aufkiiufer, wel­
che die Mango noeh am Daum hiingend erwerbcn und dann je naeh Marktlage die 
Plantagen abemlen oder aueh die bere its erworbene Ware aus Prcisspekulation in den 
Planlagen belasscn. Oct Transport der geernteten Fruehte zum Verpacken erfolgt in 
vielen Fallen noeh als Schiillgut auf Kleintransportem mit 2 bis 7 I Lademasse. Da­
dU TC h wird die Qual illit der Fruchle hereits in diesem Stadium stark beeinlriichtigl. 
Nach dem Sortieren werden die Fruchle, meis\ ohne i3ehandlung gegen Fruehlfl iegen 
odcr naeh einer Begasung millnsekliziden, auf dcm nat ionalen Markl angeboten. 
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Diese dargestellte Verfahrensweisc birgt bei der Fruehtnicgenbcklimpfurtg ein grolks 
Problem in sich. Diedu rch Produzen ten, POanzenschutzbeh()rden und slnatliche Ililfs­
programme unternommcncn Anstrcngungen, dcn Soconuseo vom Ftuchtfliegcnbcfall 
loU bcfreien, sind so nicht erreichbar oder werden zumindest in ihrer Wirksamkeit stark 
becintrachtigt, da immer wieder unkontrol1 ierte Infektionsherde entstehen. 

Z usarnmcnfassung 

Ocr tropische Obstbau in der Region Soconusco des Bundesstaates Chiapas, Mexi ko, 
besitzt gute Chancen zur nachhalligen Enlwicklung. [Mgcsamt konnten 840bstliefernde 
Arten aus 33 Familien feslgestcllt werden. Bisher dient der Anbllu von Obst- und 
Kochbananen, Mango und Papaya ausschlieBlich zur Frischfruchlvermarklung. Die 
exist ierende pnanzengenet ische Vielfal t und neue Anbau-, Aufbereitungs- und 
Vermarktungsstrategien fUr Bananen, Mango, Papaya, Rambutan und andere Obstarten 
k(inntcn in wenigen Jahren diesen fur ausdauerndc Kulturen begtinsligten Standort 
nachhahigumwandeln. 

Pasos parn una rru ticu ltura sosten ihle en el Soconusco 

Resu men 

El $oconusco, Estado de Chiapas, M6xiw, liene un gtan potencial para una fruticuhura 
sostenible. fu le trabajo analiza la riqueza genclica en In regi6n que enlreg6 84especies 
frut icolas de 33 familias, menciona lasoportunidades ecofisiol6gicas, prcscnta ejcmplos 
para sistemas integrados de cultivos fru tfco las como banana, pMtano. mango, papaya, 
rambutlin y ot ros y oftece alternativas para Ja comerdalizaci6n y eI proccsamiento de 
las frutas y uiscutelosobstllculosqueexisten. 

Steps towards Sustainable Tropical Fruit Product ion in the Soco nusco 

Summary 

The froticullure in the Soconusco, E.<;tate Chiapas, Mexico, is characterized by a great 
diversi ty of tropical fruit species with 84 species from 33 plant fami lies. Firs t results o f 
sludiesanu research with diffcrent tropical fruit crops show tha I this zone is able to 
develop a sustai nable frulic ullure with good opportunities. Examples of Bananas, 
Mango, Papaya and Rambutan cultivation demonstrate the opportunities for a sustain­
able crop management in the fut ure. The description o f harvest methods, postharvest 
technologies and trade of bananas, plantain and mangos concludes this paper 
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