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Moglichkeiten zur Verwertung von
Olivennachprodukten in der Hammel-
mast in Tunesien

The use of olive by-products in fattening lamps

Von Arwed Blomeyer *

1. Einleitung

Nach Spanien, Italien und Griechenland nimmt Tunesien den vierten Platz
der wichtigsten Exportlander fur Olivendl ein. Die letztjahrige Rekord-
ernte brachte einen Ertrag von 116.000 t Ol. Wird die Olausbeute mit ca.
12—15 %0 berechnet, fielen im Jahre 1975 PreBriickstande in der GroBen-
ordnung von ca. 750.000 t an (1).

Diese Olausbeute erscheint auf den ersten Blick als sehr gering, ist jedoch
dadurch bedingt, daB der groBte Teil der Verarbeitungsmaschinen aus der
Zeit vor 1960 stammt und nicht dem neuesten technischen Stand ent-
spricht.

Neben dem gebrauchlichsten, dem diskontinuierlichen Verfahren — Ver-
mahlen mit Stachelwalzenbrecher und anschlieBendem Pressen mit
Hydraulikpressen — wird in zwei groBen Olmihlen auch das kontinuier-
liche Verfahren angewendet, bei dem der Olivenkern vor dem Vermahlen
entfernt wird. Nach dem Vermahlen wird das Gut Uber eine Schnecken-
presse ausgepreBt, die ahnlich einem Fleischwolf arbeitet.

Eine dem PreBvorgang folgende Extraktion der Ruckstande, wie sie in
Spanien, Griechenland und Italien angewandt wird, ist nur in den zwei
obenerwéahnten Olmiihlen méglich, die ca. 20 %0 der gesamten Olmenge
produzieren. Der groBte Teil der Oliven wird in kleinen genossenschaft-
lich oder privat betriebenen Olmiihlen verarbeitet, die iber das ganze
Land verstreut liegen.

Im Rahmen der Forschungsarbeiten der mit deutscher Hilfe ausgebauten
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